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Resumo: Este estudo analisa o processo de reconhecimento da Denominagio de Origem (DO) para os cafés
de Mandaguari a partir de duas abordagens complementares: a Metodologia do Sebrae para Identificagio de
Potenciais Indicagbes Geograficas Brasileiras e o Circulo Virtuoso da Qualidade ligada & Origem. Trata-se
de estudo exploratério, qualitativo, com fontes documentais e de campo. Os resultados apontam evidéncias
de aptiddo para DO, destacando a organizagio dos cafeicultores da Associagio dos Produtores de Café de
Mandaguari, o suporte institucional e a articulagdo entre fatores naturais e humanos. Conclui-se que o territério
de Mandaguari retine, no periodo analisado, evidéncias técnico-institucionais e de qualidade ligadas 4 origem
suficientes para sustentar o pleito de reconhecimento da DO junto ao INPIL.
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THE PROCESS OF RECOGNITION OF THE DESIGNATION OF
ORIGIN OF MANDAGUARI COFFEE FROM THE PERSPECTIVE
OF THE VIRTUOUS CIRCLE AND THE SEBRAE METHODOLOGY
FOR IDENTIFYING POTENTIAL GEOGRAPHICAL INDICATIONS

Abstract: This study presents the process for recognizing a Denomination of Origin (DO) for Mandaguari
coffees using two complementary approaches: the Sebrae Methodology for Identifying Potential Brazilian
Geographical Indications and the Virtuous Circle of Origin-Linked Quality. This is an exploratory, qualitative
study using documentary and field sources. The results point to evidence of suitability for DO, highlighting the
organization of the coffe growers in the Mandaguari Coffe Producers Association, institutional support, and the
articulation between natural and human factors. Therefore, it is concluded that Mandaguari territory during the
analyzed period gathered sufficient technical-institutional and quality evidence linked to origin to support the

claim for recognition of the DO with the INPL

Keywords: Geographical Indication; Protected Designation of Origin; Specialty Coffee; Mandaguari; Regional
Development.

1 INTRODUCAO

O mercado de cafés foi considerado por muito tempo um mercado comoditizado
(Teuber, 2010), mas na tdltima década, evidenciou-se um consumidor mais informado,
atento 2 origem, processos e atributos sensoriais, reposicionando a qualidade como vetor
central de diferencia¢do e valor. Essa sofisticagio da demanda se reflete na busca por
certificagdes e selos que reduzam assimetrias de informagao e sinalizem confianca, tornando
a origem um elemento cada vez mais relevante e sustentdvel na hora da escolha (Fuller;
Grebitus, 2023; SCA, 2023; Ico, 2024).

No mercado cafeeiro, essa diferenciagao de qualidade se d4 principalmente por meio
da Denominagio de Origem (DO) ou da Indicagio de Procedéncia (IP), modalidades de
Indicagao Geogrifica (IG), definidas legalmente pelo Acordo sobre os Aspectos dos Direitos
de Propriedade Intelectual relacionados ao Comércio (Acordo TRIPS). A IP enfatiza a
reputagio associada a um nome geogréfico e a um centro tradicional de producio, extragio
ou fabricagao; seu vinculo com o territério é predominantemente histérico-econdémico e os
requisitos de prova técnica sdo menos exigentes (Brasil, 1996). A DO ¢ uma modalidade
pela qual se reconhece a diferencia¢do de um produto cujas qualidades se dao exclusiva ou
essencialmente, por fatores geograficos e culturais do local onde foi produzido (World Trade

Organization, 1994; Brasil, 1996).

Do ponto de vista econdmico, a diferenciagio por origem influencia o valor do
produto final. Na literatura, esse efeito é descrito como “diferencial médio de preco” (price
premium), isto ¢, a razdo entre o prego de um produto com IG e o preco de um compardvel
sem 1G; quando essa razdo é maior que 1, interpreta-se a existéncia de um prémio associado
a origem (EC, 2021). Além dos efeitos econdmicos, as IGs podem apoiar estratégias de
desenvolvimento territorial e sustentabilidade ambiental quando bem especificadas e
governadas (Food and Agriculture Organization of the United Nations, 2018). Tais efeitos
justificam o interesse cientifico e pratico em avaliar, com evidéncias empiricas, a adequacio
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de territdrios e cadeias as modalidades de IG, subsidiando decisoes estratégicas e de politica

publica (Vakoufaris, 2010).

Nesse contexto encontra-se o mercado de cafés, com destaque para os cafés especiais,
com qualidade aferida por protocolos reconhecidos e atributos consistentes que dialogam
com consumidores exigentes e dispostos a pagar por diferenciais. A consolidagio desse
segmento impulsiona governangca, rastreabilidade e melhoria continua, aproximando a
linguagem técnica da avaliagdo sensorial do debate sobre identidade territorial e reputacio
coletiva (Tostati, 2021; LeédnBravo; Ciccullo; Caniato; 2022; Sca, 2023).

O Brasil mantém-se na lideranca mundial como maior produtor e importante
consumidor de café, com destacada diversidade regional. Aproximadamente 300 mil
estabelecimentos no pais se dedicam ao cultivo do grao, dos quais cerca de 70% sio da
agricultura familiar; os Estados com maior produgio incluem Minas Gerais, Espirito Santo,
Bahia, Sao Paulo e Rond6nia (Mapa, 2022). Essa amplitude produtiva, a0 mesmo tempo
em que complexifica padroes de qualidade, abre espaco para iniciativas que reconhegam
especificidades locais e fortalecam reputagoes territoriais, articulando politicas publicas,
organizagoes de produtores e apoio técnico na identificagdo e qualificagio de potenciais IGs
(Mapa, 2022).

O Parand jd teve grande importincia na produgio de café no Brasil, e embora
tenha passado por transformagdes estruturais, assiste ao fortalecimento de nichos de cafés
especiais impulsionados por certificagao, avancos técnicos e busca por qualidade. Iniciativas
de cooperacio, assisténcia técnica e metas de renovagio/expansao da cafeicultura tém sido
destacadas em politicas recentes, contribuindo para a densidade institucional e a mobilizagao

coletiva observadas no Estado (Chamorro; Rubio; Miranda, 2015; IDR-PR, 2023).

Na regido Norte Central paranaense, mais precisamente no territério de Mandaguari,
pequenos produtores tém se dedicado a produzir cafés especiais (Bronzeri; Bulgacov, 2014;
Leite, 2020), buscando agregar valor na venda desses cafés. Observa-se a articulagdo entre
condi¢des naturais, saber-fazer e coordenagio dos produtores, que suscita a possibilidade
de um pedido de DO. Diante desse cendrio, coloca-se a questdo central deste estudo: em
que medida as condigbes territoriais, organizacionais e produtivas de Mandaguari atendem
aos requisitos de uma DO e como os arranjos de governanga e os padroes de qualidade
associados ao territério justificam a op¢do por DO em vez de IP?

Nesse sentido, este artigo analisa o processo de reconhecimento da DO para os
cafés de Mandaguari, a partir de duas abordagens complementares: (i) a Metodologia do
Sebrae para Identificagao de Potenciais Indica¢oes Geograficas, visando levantar evidéncias
sobre produto, territorialidade, cadeia produtiva, governanga e visdo de futuro; e o Circulo
Virtuoso da Qualidade ligada a Origem, desenvolvido pela Organizagao das Nagoes Unidas
para Alimentagio e Agricultura (Fao), permitindo assim uma leitura integrada do processo.

Para tanto, o artigo estd estruturado em cinco se¢oes. Além desta introdugio, na
se¢do seguinte sao apresentadas consideracoes sobre IG, destacando as IGs com DO para
café concedidas no Brasil. Na terceira secio descreve-se a metodologia utilizada no estudo,
e na quarta, expde-se os resultados da pesquisa. Por fim, tem-se as consideracoes finais do
estudo, seguidas das referéncias.
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2 CONSIDERACOES SOBRE INDICACOES GEOGRAFICAS

A 1IG constitui uma protecio de direito vinculada a propriedade industrial, podendo
ser solicitada por produtos ou servigos que se reconhecam como provenientes de uma
regido especifica e que apresentem notoriedade, qualidades ou caracteristicas inerentes a
sua origem. Em nag¢des desenvolvidas, como Franga, Portugal e Itdlia, que possuem uma
longa tradigao na produgio de vinhos e alimentos, as IGs estao amplamente consolidadas e
reconhecidas internacionalmente (Melo et /., 2017).

Importante ressaltar que a histéria das IGs no Brasil ¢ recente, pouco mais de duas
décadas se comparada 2 trajetdria europeia que remonta a séculos. Nesse periodo, diversos
6rgos e instituigoes publicas e privadas, como o Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento (Mapa), o Servigo Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas
(Sebrae), a Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecudria (Embrapa), o Instituto Nacional da
Propriedade Industrial (INPI), universidades e institutos federais, além de érgaos estaduais,
vém atuando no fomento das IGs e Marcas Coletivas (Barbosa; Valente, 2020).

As 1Gs constituem em dinimicas coletivas de criagio e captura de valor de bens
territoriais por meio da inovagio institucional, organizacional e de mercado, as quais estao
embebidas na matriz institucional. A IG busca estabelecer confianga no consumidor que

prefere o produto tipico de um lugar reputado e paga um prémio por isso (Fronzaglia ez al.,
2019).

Em territério brasileiro, essa matéria é regida pela Lei de Propriedade Industrial
(LPI), Lei n. 9.279, de 1996. A LPI determina o preenchimento de requisitos de alguns
elementos norteadores. Cabe ao INPI, por meio das instrugoes normativas e resolugoes, o
detalhamento desses requisitos, condigoes de protegio e demais instrugdes para os pedidos.
Conjuntamente com essa legislagdo, existe a Portaria INPI/PR n° 04/2022, que atualmente
normatiza as duas modalidades existentes de IG: a IP e a DO.

A LPI define essas duas modalidades nos artigos 177 e 178:

Art. 177. Considera-se indicagio de procedéncia o nome geografico de pais, cidade, regiio
ou localidade de seu territério, que se tenha tornado conhecido como centro de extragio,
produgio ou fabricagio de determinado produto ou de prestagio de determinado servico.

Art. 178. Considera-se denominagio de origem o nome geogréfico de pais, cidade,
regido ou localidade de seu territério, que designe produto ou servico cujas qualidades ou
caracteristicas se devam exclusiva ou essencialmente ao meio geografico, incluidos fatores
naturais e humanos (Brasil, 1996).

Os fatores naturais referidos na DO sio elementos do meio geografico relacionados
ao mejo ambiente, como solo, relevo, clima, flora, fauna, entre outros, que influenciam as
qualidades ou caracteristicas de produtos ou servicos de uma determinada drea geografica,
diferenciando-os de outros oriundos de 4rea geografica distinta (Inpi, 2023).

Ainda, a singularidade dos fatores humanos torna-se um elemento central para a
consolidagio da identidade de produtos e servigos de uma regido, refletindo a riqueza de
conhecimentos e préticas desenvolvidas localmente ao longo do tempo. Esse saber-fazer,
enraizado na cultura e nas tradigées, nao s6 valoriza o produto ou servico oferecido, mas
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também fortalece o vinculo com o territério e sua populacio, conferindo autenticidade e
diferenciando-o no mercado. A preservagao e valorizagao desses elementos sio fundamentais
para o desenvolvimento sustentivel da comunidade, incentivando a continuidade da
transmissdo de conhecimentos e o respeito pela tradigio, a0 mesmo tempo em que se
permite a inovagao e a adaptacio as novas demandas do setor (Bruch, 2008).

Outro aspecto importante ¢ a qualidade, que trata das caracteristicas tecnicamente
comprovdveis ¢ mensurdveis do produto ou servigo, ou de sua cadeia de produgio ou de
prestacdo de servicos. Por fim, tem-se as caracteristicas, propriedades fisicas, particulares e
tipicas, vinculadas aos tracos ou propriedades inerentes do produto ou servigo, podendo
ainda ser advindas do modo como o produto ¢ extraido, produzido ou fabricado, ou do
modo como o servigo é prestado (Niederle; Aguiar, 2012).

De acordo com informagoes disponiveis no site do Inpi, o Brasil possui um total de
39 DO registradas, das quais 29 de origem nacional e 10 de origem estrangeira (Inpi, 2021).
No contexto especifico dos cafés especiais, o Brasil conta com sete regides que obtiveram,
junto ao Inpi, o selo de IG na modalidade DO, conforme Quadro 1.

Quadro 1 — IGs com DO para café, concedidas no Brasil.

Numero Requerente Nome gef)graﬁco/ Pais/UF
gentilico
1G201011 Federagao dos Cafeicultores do Regiao do Cerrado BR/MG
Cerrado Mineiro
1G200704 Associagao dos Produtores de Mantiqueira de Minas | BR/MG
Café da Mantiqueira
BR412019000005-0 | Associagio de Produtores de Cafés Caparad BR/ES/
Especiais do Caparaé MG
BR412019000017-4 Associagao de Produtores de Montanhas do Espirito | BR/ES
Cafés Especiais das Montanhas do Santo
Espirito Santo
BR412020000004-0 Cafeicultores Associados da Matas de Rond6nia BR/RO
Regido Matas de Rond6nia
BR412022000012-6 | Associagio dos Cafeicultores da Canastra BR/MG
Canastra
BR412022000019-3 Alianca dos Cafeicultores da Chapada Diamantina BR/BA
Chapada Diamantina

Fonte: elaborado a partir de INPI (2024).

A titulo de exemplo, dentre as DOs presentes no Quadro 1 estd a da Regiao do Cerrado
Mineiro, cuja produgio se encontra em altitude entre 800 e 1.300 metros, com combinagio
das condigdes climdticas exclusivas da regido e floradas intensas e tnicas, produzindo um café
de maturacio uniforme e colheita concentrada (Conselho das Associacoes dos Cafeicultores

do Cerrado, 2003). A DO desta regido ¢ definida pela Portaria n. 165/95, de 1995, do
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Instituto Mineiro de Agropecudria, e compreende as dreas das regides do Tridngulo Mineiro,
Alto Paranaiba, parte do Alto Sao Francisco e do noroeste do Estado de Minas Gerais.

Conforme Nagai (2016), os resultados demonstram que a implantagio da DO
no Cerrado Mineiro objetivou dois principais aspectos: a melhoria da qualidade do café
produzido na regido e a sua rastreabilidade. Esse foco em qualidade objetiva a comercializagao
com destino ao mercado externo e pode ser percebido por meio dos requisitos exigidos pela
Federagao, descritos no manual de garantia de qualidade da produgio, que sdo: a) a unidade
produtora estar no Ambito da regiio demarcada como Cerrado Mineiro; b) exigéncia de
alcance minimo de 80 pontos na escala da Specialty Coffee Association of America (Scaa);
¢) produgao em altitude entre 800 e 1.300 metros; d) produgio de Coffea arabica como
espécie oficial; e) uso de boas préticas agricolas e respeito a legislacio brasileira; f) exigéncia
dos lotes serem armazenados exclusivamente em cooperativas/armazéns credenciados; e g)
uso somente da sacaria oficial identificada pelo selo de origem.

A DO café da Serra da Canastra, processo registrado no INPI sob niimero
BR412022000012-6, por meio da Associacio dos Cafeicultores da Canastra, apresenta
com frequéncia notas superiores a 83 ¢ 84 pontos para as variedades cereja descascado e
desmucilado, respectivamente. Essas notas elevadas siao observadas de forma consistente em
grande parte da drea produtora. Por outro lado, a frequéncia de notas iguais ou superiores
a 84 pontos para o café natural estd intimamente relacionada a localizagio geogréfica,
evidenciando uma dependéncia significativa do espago. O café da Serra da Canastra teve
forte apoio do Sebrae, com diversas agdes para alavancar os produtores para novos mercados
(Mota, 2017).

O Sebrae de Minas Gerais tem colaborado com o desenvolvimento de vérias origens
produtoras, em especial o café do Estado. Hoje, sao nove regiées produtoras de café guiadas
por esta estratégia, cada uma direcionada pelo seu propésito, crengas e valores e seguindo a
sua trajetoria no mercado global de café. Em 2023, foram trés novas origens produtoras que
apresentaram ao mercado a sua estratégia de marca territério: Café da Canastra, Regido de
Campos Altos e Regiao do Sudoeste de Minas. Para o Sebrae, a IG traz inimeros beneficios ao
produtor e ao destino, como o aumento da produtividade, competitividade, fortalecimento
da governanca, estimulo a economia local, amplia¢do do renome dos produtos da regido e
aumento da midia espontinea e do fluxo de turistas (Sebrae, 2023).

Segundo Boff (2009), o reconhecimento das IGs impulsiona o desenvolvimento ao
trazer beneficios tanto para produtores quanto para consumidores. Esse reconhecimento
nao s6 aprimora a qualidade dos produtos, como também assegura sua procedéncia,
conferindo maior valor e credibilidade ao que ¢ produzido localmente. Dessa forma, as IGs
contribuem para fortalecer a identidade regional e promover uma producio sustentdvel e
valorizada no mercado.

Assim, entende-se que a implementagio de politicas publicas e iniciativas privadas é
crucial para garantir que a producio de café com DO ocorra de maneira justa e responsével.
A transparéncia e a colaboragio entre os diferentes atores da cadeia produtiva sao essenciais
para a constru¢do de um mercado de café mais ético e sustentdvel. A partir disso, o
envolvimento consciente de todos os agentes — desde os produtores até os consumidores
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finais — contribui para uma cadeia produtiva de café que valoriza prdticas sustentdveis,
protege o meio ambiente e promove a justica social.

3 METODOLOGIA

Este é um estudo exploratério, de abordagem qualitativa, fundamentado em pesquisa
documental e de campo. O periodo de realizacdo desta pesquisa foi de 26/09/2025 a
03/12/2025, periodo esse em que o pedido de DO tramitava no INPL

A pesquisa documental considerou diversos documentos, os quais estdo
sistematizados no Quadro 2. Esses materiais foram utilizados tanto para analisar o processo
de reconhecimento quanto para extrair evidéncias factuais sobre produto, territério,

governanca e parAmetros de qualidade.

Quadro 2 — Documentos da pesquisa documental, fungio e uso analitico

Documento da pesquisa

Fungio (o que responde)

Uso analitico

CET da DO Mandaguari

para o café

Definir parAmetros de qualidade,
préticas de manejo, controle e
rastreabilidade.

Critérios de qualidade;

base para qualificagao e

indicadores de controle/
rastreio.

Laudo de delimitagio da
drea geogréfica de producio

Delimitar fronteiras e critérios do
recorte territorial.

Evidéncia de territorialidade
(fase de Identificacio).

Laudo técnico elaborado
pela GoGenetic (Associagio,

Caracterizar fatores naturais
e atributos do produto (solo,

Especificidade produto—

territério; apoio a parimetros

(BR412023000020-0)

pegas processuais.

2023) clima, altitude, fisico-quimicos e | fisico-quimicos e sensoriais.
sensoriais).
Pedido de registro de DO Comprovar escopo do pedido e Referéncia formal ao objeto

e ao estdgio do processo

perante o INPL

Publicagio de exigéncia de
mérito do INPI

Indicar pontos técnicos/
documentais requeridos pelo

INPL

Direcionar verificagoes
e complementagoes
documentais do dossié.

Estatutos e atas da Cafeman

Demonstrar regras,
representatividade e deliberagao
da associagao.

Evidéncia de governanca da
indicagio geografica.

Convénios e oficios (Sebrae,
poder publico, parceiros)

Comprovar parcerias e suporte
técnico-financeiro.

Evidéncia de apoio
institucional a iniciativa.

Documentos institucionais e
registros de premiacoes

Indicar reputagio do produto e
diferenciacio em mercado.

Evidéncia de reputagio
e inser¢ao em canais
especializados.

Fonte: elaborado pelos autores (2025).

A pesquisa de campo consistiu na condugio de uma entrevista estruturada realizada
com o presidente da Associagio dos Produtores de Café de Mandaguari (Cafeman),
lideranca associativa dos cafeicultores do territério e substituto processual do pedido de
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reconhecimento de DO perante o INPI. O instrumento empregado foi um roteiro com 21
questdes derivadas da Metodologia do Sebrae para Identificagio de Potenciais Indicacoes
Geograficas Brasileiras (Sebrae, 2020). Ademais foram analisadas também através das
especificagdes presentes na Instru¢io Normativa INPI n.© 095/2018 e pela ABNT NBR
16479:2016. As questoes foram organizadas em cinco blocos temdticos (produto/qualidade;
territorialidade/recursos; cadeia e mercados; governanga; visio de futuro), conforme
sistematizagio apresentada no Quadro 3.

Quadro 3 — Roteiro estruturado da entrevista

Critérios

Perguntas

Avaliagio do
Potencial de DO

1. Existem evidéncias ou possibilidades de comprovacio do vinculo das
qualidades ou caracteristicas do produto com o meio geogréfico analisado,
incluindo os fatores naturais, relacionados ao meio ambiente, e o saber-fazer
dos produtores?

Critério Produto

2. Quais sao as caracteristicas/qualidades do produto vinculado a drea
geogréfica indicada?

3. Existem derivados do produto produzidos na drea geografica indicada? Se
sim, quais sao?

4. O produto possui caracteristicas/qualidades que lhe atribuem reputacio
de mercado e diferenciagio em relagdo a outros produtos disponiveis no
mercado? Se sim, quais sio?

5. Desde quando o produto ¢ produzido na 4rea geografica? Quais
evidéncias histdricas existem da producido desse produto na drea geografica
indicada?

6. O produto/processo produtivo atende as regulamentagées legais
(sanitdria, ambiental, seguranca, entre outras)?

Critério

Territorialidade

7. Quais etapas do processo produtivo (produg¢io no campo,
processamento, beneficiamento, embalagem e distribuicao) sio executadas
na 4rea geogréfica indicada?

8. Os produtores, extratores ou fabricantes do produto estio todos sediados
na drea geografica indicada?

Critério Método
de Produgao/
Cadeia Produtiva

9. Existe, por parte dos produtores/extratores/fabricantes ou na cadeia
produtiva, uma préitica comum ou um modo tradicional de produgio/
extragdo/fabricagio que define a forma de fazer o produto? Estd
documentado ou na cabega dos produtores?

10. Existe um sistema de controle de qualidade da produgao/extragio/
fabricacdo praticado na drea geografica? Se sim, como ¢ realizado esse
controle? Estd documentado?

Identidade e Senso
de Pertencimento

Critério 11. Como se d4 a interagio ¢ o relacionamento entre os produtores/
Governanga extratores/fabricantes do produto na 4rea geogréfica indicada?
Critério 12. Quais os valores, crencas e principios dos produtores e liderangas

da 4rea geogréfica indicada orientam a produgio e a relagio com os
consumidores e a comunidade?
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Critérios Perguntas
13. Qual o volume de producio do produto na 4rea geogréfica indicada?
Critério Qual a participagio da produgio na drea geografica em relagio ao volume
Desempenho de producio do produto no estado e no pais?
Econdémico 14. Qual o valor monetdrio (R$) da produgio anual do produto na drea
geogréfica?
Critério 15. Existem evi/déncias de falsificagoes do produto no mercacl/o com 0 uso
N idade d do nome geografico por outros produtores que estao fora da drea geografica?
ecessidade de . e N g
Protecio 16. Os compradores do produto da drea geografica indicada tém exigido

garantia de origem como requisito de compra?

17. Existem fatores naturais, tais como fatores ambientais, que influenciam
nas caracteristicas e qualidades do produto?

18. Existem fatores humanos, tais como o saber-fazer dos produtores, que
influenciam nas caracteristicas e qualidades do produto?

19.Existem estudos técnico-cientificos de Instituigoes de Ciéncia e
Tecnologia (ICTs) que podem comprovar o vinculo do produto com o
meio geogréifico? Quais sio?

20.Quais ICTs estdo envolvidas ou podem ser envolvidas na realizacio de
estudos técnico-cientificos para comprovar o vinculo do produto com o
meio geogrifico?

Ciritério Pesquisa
Envolvida

21. Quais sao as metas dos produtores/extratores/fabricantes da 4rea
geogrifica indicada em relagio ao alcance de mercados (regional, nacional,
internacional) para o produto?

Critério Visao de
Futuro

Fonte: elaborado pelos autores (2025).

A entrevista foi gravada e posteriormente transcrita em 25 pdginas. Em seguida,
adotou-se um procedimento de mapeamento analitico, associando cada bloco temdtico do
roteiro da Metodologia do Sebrae a uma ou mais fases do Circulo Virtuoso da Qualidade
ligada a Origem. Esse Circulo promove um modelo sustentdvel, onde as agoes e praticas dos
participantes agregam valor a produtos de regioes geograficas especificas (Vandecandelaere ez
al., 2010). Utilizado para atestar se determinado produto tem potencial de conquistar o selo
da IG, esse modelo ¢ dividido em cinco etapas: identificagao, qualificagio, remuneracio,
reprodugio e politicas puablicas, conforme ilustrado na Figura 1.
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Figura 1 — Circulo Virtuoso da Qualidade ligado a Origem
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Fonte: Vandecandelaere et 2/. (2010)

Na etapa de “identificagdo” sdo especificadas as relagdes entre o produto, as
comunidades envolvidas e o ambiente; na “qualificagio” obtém-se informagées dos atores
envolvidos diretamente no processo produtivo, que conhecem as caracteristicas ¢ aspectos
culturais que o envolvem; a “remuneracio” estd relacionada com a comercializacio do
produto ¢ demanda uma estratégia coletiva para gerir o ativo comum a todos, a fim de
agregar valor e tirar proveito da reputagio, inclusive por meio de mecanismos nao comerciais;
a “reproducio” denota que os recursos serdo preservados, renovados e aprimorados em todo
o Circulo Virtuoso, com vistas a possibilitar sua sustentabilidade em longo prazo; por fim,
“politicas publicas” representa e alimenta todas as outras etapas e fornece suporte juridico e
institucional (Vandercandelaere, 2010).

Em termos operacionais, as evidéncias sobre produto e territério alimentam a fase de
“identificagio”; padroes, provas e controles de qualidade informam a “qualificagio”; precos,
canais e diferenciagio de mercado dialogam com a “remuneragio”; agoes ambientais,
transmissao de saberes e continuidade produtiva compéem a “reprodugao de recursos’; e
arranjos institucionais, instrumentos juridicos e apoio governamental subsidiam “politicas
publicas”. Essa matriz de correspondéncia foi usada tanto para a codificagio dos dados
quanto para organizar a apresentagao dos resultados.

A entrevista juntamente com os documentos examinados, foram submetidos a anélise
de contetdo temdtica, com categorias definidas a partir das fases do Circulo Virtuoso e
dos dominios da Metodologia do Sebrae. A codificagio buscou identificar convergéncias
e discrepancias entre o declarado nas fontes documentais e o informado na entrevista,
o que possibilitou extrair descritores que possibilitaram a andlise em conjunto com as
evidéncias documentais. Assim, a afirmagao do entrevistado foi confrontada com evidéncias
documentais; quando cabivel, trechos do laudo técnico e do CET foram utilizados para
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qualificar tecnicamente os achados, como por exemplo, parimetros de qualidade e controles
previstos.

Considerando que, no periodo de execugio desta pesquisa, o pedido de DO para o
café de Mandaguari tramitava no INPI, foram analisados a partir do dominio econdmico
os quais, incluem-se: variagio do preco médio recebido (prémio por origem), participagio
em canais de comercializacio de maior valor, nimero de compradores recorrentes e
alcance geogrifico das vendas; no dominio cultural: nimero de eventos e iniciativas de
valorizacio, adogdo de praticas tradicionais formalizadas em regulamento de uso, a¢oes
educativas e visibilidade do territério. Esses indicadores foram construidos a partir da
codificacio temdtica e da triangulacio entre os documentos técnicos (CET, laudos técnico
e de delimitagio, exigéncia de mérito) e a entrevista, que forneceram as varidveis, métricas
e meios de verificagdo. Uma vez reconhecida a DO, a aplicagio desse protocolo permitird
mensurar, ex post, 0s impactos na regiao.

Para assegurar transparéncia metodoldgica, no Quadro 4 apresenta-se a tabela de
correspondéncia entre cada uma das 21 questoes do roteiro e as fases do Circulo Virtuoso.

Quadro 4 — Matriz de correspondéncia entre a Metodologia do Sebrae e o Circulo Virtuoso

Dominios da Fases do Descritor para
Questao | Metodologia do Evidéncia Circulo orp
. andlise
Sebrae Virtuoso
Q1 Caracterizagio do CET; entrevista Identificacio Identidade do
produto e histdrico produto; tradigao
local declarada
Q2 Delimitacio Laudo de delimitagao; | Identificacgio | Fronteiras da drea;
territorial pedido INPI critérios de recorte
Q3 Fatores naturais Laudo técnico Identificagio; Especificidade
(solo, clima, Qualificacdo | ambiental; varidveis
altitude) edafoclimadticas
Q4 Fatores humanos CET,; entrevista Qualificacao; Manejo, colheita,
(praticas agricolas) Reprodugio p6s-colheita
Q5 Reputagio e Documentos Identificacio; Evidéncias de
reconhecimento institucionais; Remuneragio | reputagdo; prémios;
premiagdes histérico
Q6 Padroes e CET; laudos Qualificacio Parimetros
parimetros de fisico-quimicos e
qualidade sensoriais
Q7 Mecanismos CET; regulamentos | Qualificagio; | Procedimentos de
de controle e Politicas controle; verificagio
conformidade publicas
Q8 Rastreabilidade CET; entrevista Qualificacgio | Procedimentos de
rastreio por lote/
produtor
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Dominios da Fases do Descritor para
Questao | Metodologia do Evidéncia Circulo rorp
. andlise
Sebrae Virtuoso
Q9 Especificidade ligada CET; laudos Identificagio; | Relagio produto—
3 origem Qualificagio territério (fatores
naturais/humanos)
Q10 Estrutura da cadeia Documento; Politicas Elos, fungoes,
e atores entrevista publicas; coordenagio
Remunerac¢io
Q11 Governang¢a Estatutos; atas; Politicas Regras,
(associagdo/arranjos) entrevista publicas representatividade,
deliberacio
QI12 Apoio institucional | Convénios; oficios; Politicas Parcerias (Sebrae,
entrevista publicas poder publico, etc.)
Q13 Beneficiamento e Caderno; laudos Qualificagio Processos de
padronizacio beneficiamento;
padronizagio
Q14 Provas de qualidade Laudos técnicos Qualificagio Ensaios fisico-
€ ensaios quimicos/sensoriais
especificados
QI15 Mercados e canais Entrevista; registros | Remunera¢io | Canais de venda;
internos posicionamento
Q16 Pregos e prémios por Entrevista; notas Remuneragio Diferencial de
origem fiscais (quando preco; frequéncia de
disponiveis) prémio
Q17 Sinal distintivo e Minutas/arte; Remuneracio; | Elementos graficos;
comunicagio regulamento de uso Politicas regras de aplicagio
publicas
Q18 Sustentabilidade Caderno; entrevista; Reprodugio | Priticas ambientais;
ambiental laudos dos recursos | manejo de residuos
Q19 Transmissio de Atas; programas de Reprodugao Capacitagoes;
saberes/capacitagio formacao dos recursos | difusdo de préticas
Q20 Riscos e ameagas Entrevista; Reprodugio; Riscos mapeados;
documentos Politicas mitigagio
publicas
Q21 Visio de futuro e Roteiro; entrevista Politicas Metas; cronograma;
plano de acio publicas prioridades

Fonte: elaborado pelos autores (2025)

Esses descritores foram derivados da operacionalizagio do roteiro de entrevista (com
21 questdes) e mapeado em relagdo as fases do Circulo Virtuoso; cada linha do Quadro 4
nasce da combinacio “questio do roteiro” mais “evidéncia” mais “fase do Circulo Virtuoso”,
resultando no descritor usado na andlise dos dados da pesquisa.

Estudo & Debate, Lajeado, v. 32, n. 3, p. 48-76, 2025. ISSN 1983-036X

59




O desenho metodoldgico adotado é qualitativo e apresenta limitagdes decorrentes
do recorte e da disponibilidade de dados: (i) a entrevista concentrou-se na lideranga
associativa, o que pode introduzir viés de informante-chave; (ii) a componente quantitativa
restringiu-se a descritores documentais e contagens indicativas, sem séries temporais de
precos e volumes nem padronizagiao que permitisse modelagem econométrica; e (iii) nio
foi constituido um grupo de comparagio (contrafactual), entendido como um conjunto
de produtores/municipios com caracteristicas agroecoldgicas e de mercado semelhantes,
porém fora da drea delimitada e sem processo de DO, para cotejar, ao longo do tempo,
indicadores como variagao do prego médio recebido, participagio em canais de maior valor,
nimero de compradores recorrentes, alcance geografico das vendas e, no plano cultural,
eventos e iniciativas de valorizacdo. Essas limita¢oes sao parcialmente mitigadas.

4 RESULTADOS E DISCUSSAO

4.1 O Circulo virtuoso do café de Mandaguari

Esta secdo apresenta os resultados obtidos a partir da entrevista e sua leitura pelas
fases do Circulo Virtuoso da Qualidade ligada & Origem. A articulacio entre as evidéncias
de campo e a documentagao técnica permite avaliar como os recursos locais, os padroes de
qualidade, a dinidmica de mercado, a reprodugio dos recursos e o suporte institucional se
combinam para sustentar a aptidao do Café de Mandaguari 2 DO.

Fase 1 do Circulo Virtuoso - Identificaciao de recursos locais

A primeira fase do Circulo Virtuoso é a de identificacio de recursos locais. Nesta fase
se analisam os atores, os recursos necessarios para a producio do produto e a sua relagio
com o territério (Vandercandelaere et 4., 2010).

Assim, no que diz respeito aos atores, pode-se citar as pessoas envolvidas para que
fosse possivel solicitar o registro de DO aos cafés de Mandaguari, a saber:

* Produtores: os produtores locais, de acordo com o CET, representam cerca de
duzentas propriedades produtoras, localizadas em Mandaguari, Marialva, Jandaia
do Sul, Apucarana, Cambira e Arapongas. Estes desempenham um papel central
no processo de certificagio do Café de Mandaguari como uma IG.

* Cooperativa Agropecudria de Mandaguari (Cocari): a Cooperativa iniciou
suas contribuicoes na década de 1960, quando um grupo de 20 agricultores se
organizou em busca de melhores condigoes de comercializagio do café da regiao.
Assim, em 7 de fevereiro de 1962, nascia a Cocari (Cooperativa Agropecudria e
Industrial, 2024). Conforme trecho retirado do site dessa associagao: “A década de
1970 foz' marcada por importantes conquistas no Parand, como o primeiro armazém
de grios, construido em 1973, em Mandaguari, e a fundagio do primeiro entreposto
da Cocari, em Itambé, no ano de 1975. No ano seguinte foi fundado o entreposto de
Marialva.” (Cooperativa Agropecudria e Industrial, 2024).
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De acordo com o presidente da Cafeman, a Cooperativa oferta aos cooperados
sementes, adubos, beneficiamento entre outros servicos.

* Associagao dos Produtores de Café de Mandaguari (Cafeman): essa Associagio
foi oficialmente registrada em dezembro de 2022, para organizar os cafeicultores
de Mandaguari e facilitar a estruturagio do pedido de DO. A decisio de formar
a associacdo resultou de um consenso entre os produtores de que possuiam as
condi¢des para a produgio de um café especial de alta qualidade. A drea de
produgio foi delimitada para incluir seis municipios localizados na mesorregiao
Norte Central: Mandaguari, Marialva, Cambira, Jandaia do Sul, Arapongas e
Apucarana, com uma drea total de 2.102,970 Km?. A delimita¢io considerou
principalmente o tipo de solo (terra roxa) e as condigdes climdticas favordveis
(Trépico de Capricérnio, dias quentes e noites frias) para o cultivo do café especial
(Associagiao, 2023).

* Sebrae: de acordo com o presidente da Cafeman, o Sebrae desempenhou um
papel central no desenvolvimento do processo de solicitagio e cobriu 70%
do custo total do projeto, sendo que este apoio financeiro foi decisivo para
viabilizar o projeto, tornando-o acessivel aos produtores. Ainda, de acordo com
o entrevistado, o Sebrae nao apenas forneceu apoio financeiro, mas também
orientou os produtores em relagio aos requisitos do Inpi para a concessio da
DO, capacitando-os para atender as demandas de qualidade e sustentabilidade.

* Prefeitura Municipal de Mandaguari: no 4mbito do municipio de Mandaguari,
a Lei Ordindria Municipal n.° 3.556/2021, instituiu, as diretrizes para estabelecer
o Café como bebida tipica do municipio. Conforme artigos 1°, 2% 3° da
respectiva lei:

Art. 1° Fica instituido o Café como bebida tipica do Municipio.

Art. 2° Para os efeitos desta LEI, considera-se a sugestio do dia 06 de maio, como data a se
comemorar, tendo em vista que a mesma ¢ alusiva ao aniversdrio da cidade, e também data
em que se estd em plena colheita do fruto.

Art. 3° O dia do Café serd incluido no calenddrio oficial do Municipio (Mandaguari, 2021)

Além da lei, de acordo com o presidente da Cafeman, o apoio da Prefeitura se
manifestou, principalmente, no investimento financeiro para viabilizar o processo de
solicitagao da DO, arcando com 30% dos custos do processo. Sem essa contribuigio, a
iniciativa seria invidvel para os produtores, especialmente considerando que a maioria deles
sao agricultores familiares.

* Governo do Estado do Parand: o governo do Estado do Paran4, concedeu o titulo
de Capital do Café do Norte Central do Parand, ao municipio de Mandaguari, de
acordo com a Lei Ordindria Estadual n.© 20.592/2021.

* Empresa Viva Solugdes: a empresa de Sio Mateus do Sul, no Estado do
Parand, contratada pelo Sebrae, teve participacio importante na organizagio
do processo e na elaboragio dos documentos para o pedido de DO do café de
Mandaguari. A empresa atuou em parceria com o laboratério GoGenetic e o
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Sebrae/PR (Associagio, 2023) na elaboragao dos laudos e estudos necessdrios para
comprovagio dos requisitos exigidos pelo INPI.

* Laboratério GoGenetic: a participagdo dessa empresa se concentrou na andlise
dos graos de café, com o objetivo de identificar caracteristicas tinicas que
pudessem comprovar a influéncia do zerroir na qualidade e no sabor do produto
(Associagio, 2023). O terroir é responsdvel por estabelecer uma reconexio entre
lugar, pessoas e produtos, ao considerar que o ambiente fisico e as condi¢oes
socioculturais influenciam diretamente as caracteristicas dos bens e servigos ali
produzidos (Leedon ez al., 2021).

* Multinacional de fertilizantes Yara: sua atuagdo se deu por meio da promogao
tradicional de concursos anuais, Concurso Nosso Café YARA, participante do
circuito de eventos da Semana Internacional do Café (Sic), tradicional vitrine de
exportagio para os cafés nacionais de alta qualidade. O produto do Sitio Eliza
Cafés Especiais, de propriedade do atual presidente da Cafeman, foi o ganhador
deste prémio nacional no evento de 2017 (Revista Cafeicultura, 2017).

A promogio do concurso nacional de cafés proporcionou aos produtores a
oportunidade de testarem a qualidade do seu produto em um cendrio competitivo
e, a partir da premiacio, de perceberem o potencial do café de Mandaguari como um
produto diferenciado e de qualidade, o que serviu como catalisador para os cafeicultores
de Mandaguari notarem o potencial do seu produto e buscarem a certificagao (G1 Parani,
2017).

¢ Instituto Nacional de Desenvolvimento Rural (IDR): o IDR, atua como um
provedor de assisténcia técnica aos cafeicultores de Mandaguari. Esta assisténcia

abrange orientagdes sobre as melhores praticas de cultivo, manejo e colheita do
café (Associacao, 2024).

* Secretaria de Estado da Agricultura e do Abastecimento do Parand (Seab-
PR): 0 Seab-PR, por meio do Departamento de Economia Rural, forneceu dados
estatisticos sobre a produgao de café no estado do Parand. Também assinou o laudo
de delimitagio da drea geogrifica de producio, um dos documentos anexados ao
processo no pedido de DO feito ao Inpi (Governo do Estado do Parand, 2023).

Ainda, no tocante a fase de identificagio do produto, faz-se necessdrio citar o
reconhecimento das caracteristicas Gnicas do café de Mandaguari, fortemente influenciadas
pelo rerroir da regido. O solo de terra roxa, a faixa de latitude que proporciona dias quentes
e noites frias e a presenca de micro-organismos especificos no grao contribuem para o
desenvolvimento de uma bebida com notas frutadas, acidez equilibrada e dogura elevada.
Essas caracteristicas foram comprovadas cientificamente e se tornaram fundamentais para
a obtencio da DO, diferenciando o café de Mandaguari de outras regiées produtoras
(Associagio, 2024).

Segundo Vandercandelaere ez a/. (2010), a identificacdo dos atributos ligados ao
territorio é essencial para agregar valor e garantir a autenticidade do produto (Mileo ez /.,
2023).
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Fase 2 do Circulo Virtuoso. Qualificagao do produto.

A fase de qualificagao é o processo pelo qual a sociedade serd capaz de reconhecer o
valor agregado do produto ligado a origem, assim, sio definidos os padroes de qualidade
e as préticas produtivas especificas para que o café se qualifique para o selo de IG
(Vandercandelaere ez 4/., 2010).

De acordo com o CET da DO do Café de Mandaguari, estabelece-se que cafés
produzidos nas cidades de Mandaguari, Apucarana, Cambira, Jandaia do Sul, Arapongas
e Marialva, como mostrado na Figura 1, que utilizam métodos tradicionais de produgio,
podem fazer parte da IG (Associagdo, 2024). A delimitagio geogréfica ¢ fundamental para
assegurar a procedéncia e a autenticidade do produto, associando-o a drea especifica onde
esses atributos sio possiveis.

Figura 1 - Mapa da delimita¢do da drea geogrifica da DO “Mandaguari” para o café
(Ibge,2021)
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Fonte: (IBGE, 2021)

O municipio de Mandaguari e sua regido apresentam caracteristicas naturais que
sdo bastante favordveis ao cultivo do café. Isso porque possui uma altitude de cerca de 740
metros acima do nivel do mar e uma latitude préxima a linha do Trépico de Capricérnio,
a drea desfruta de um clima agraddvel, que combina dias quentes e noites frescas, criando
condig¢des ideais para o crescimento da planta. Além disso, a regido é conhecida por sua terra
roxa, que se destaca por sua fertilidade. Essa coloragao roxa avermelhada resulta da presenga
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de minerais oriundos da decomposicio de rochas de arenito-basdltico, especialmente o
ferro, que contribui para a qualidade do solo (Sene; Moreira, 1998).

Segundo o presidente da Cafeman, o processo de produgio do café escolhido foi o
de secagem natural, com maior risco de fermentagio, porém, com resultados que trazem
melhores caracteristicas de aroma e gosto em fungio dos micro-organismos que agem
naturalmente no processo.

De acordo com o laudo de monitoramento de proposta Sebraetec, executado pela
empresa GoGenetic, que analisou o perfil completo de micro-organismos presentes nos
graos de café nas amostras disponibilizadas de Mandaguari:

[...] j4 é possivel observar que a maioria das amostras de Mandaguari se agrupam préximo
ao encontro dos eixos no canto inferior esquerdo. Enquanto as amostras de outras regides
tendem a se dispersar para o canto superior direito. Isso ¢ um indicativo de diferengas na
composi¢io de microrganismos.

Assim, essas amostras foram diretamente comparadas quanto a microrganismos diferenciais,
ou seja, bactérias ou fungos que apresentam significativamente diferentes quantidades entre
Mandaguari e as demais (Associagao, 2023).

Nesse estudo, foram identificadas 16 bactérias e fungos diferenciais entre os cafés de
Mandaguari e das demais regioes analisadas. Com a devida constatagio por este laboratério,
de que estes microrganismos sao diferenciais entre Mandaguari e outras regides analisadas,
foi entdo buscado em literatura as provdveis atividades de cada, e possiveis correlagoes com
as propriedades sensoriais diferenciais observadas no café de Mandaguari. Conforme consta
no laudo de monitoramento:

O primeiro, e talvez principal fator diferencial é a maior presenca de microrganismos
fermentadores nas amostras de outras regides. Tanto a levedura Kurtzmaniella quanto as
bactérias Levilactobacillus brevis, Lactiplantibacillus, Lactococcus e Acetobacter orientalis
sdo fermentadores de rdpido crescimento, que produzem 4cido ldtico/acético e outros 4cidos
organicos a partir da quebra de agticares. A presenga destes microrganismos no café de outras
regides pode indicar o consumo de agucares dos grios pelos microrganismos, e também o
residuo metabélico destes dcidos. No café de Mandaguari, em que estes microrganismos
nio foram detectados ou estavam em propor¢io muito menor, existe a possibilidade dos
agucares dos grios nio serem degradados. Com isso, a torra e preparo da bebida com o
café de MandaguariPR podem gerar caramelizagdo destes agtcares, caracteristica sensorial
pronunciada neste café (Associagdo, 2023).

O segundo fator diferencial observado por esta andlise efetuada pela Gogenetic, foi a
presenca da bactéria Sphingomonas nos graos de café de outras regides. Jd nos graos de café
de Mandaguari, foi encontrada baixissima propor¢ao desta bactéria, que nio consegue ter
efeitos no produto. Conforme exposto no laudo de monitoramento:

Esta bactéria é comum deteriorante (alteragio de caracteristicas sensoriais) de alimentos,
por ter alta capacidade de degradar compostos fendlicos e de produzir polimeros.
Sphingomonas ji foi identificada como marcador de vinhos da regido de Napa na
California-EUA, potencialmente responsdvel pela alteragio de sabor dos vinhos da regiao
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e respectivo terroir (Bokulich ez a/., 2016). Ou seja, sua presenga nos grios pode alterar a
composi¢io quimica do produto final (Associagio, 2023).

Por suas caracteristicas Gnicas, o entao secretdrio da Seab, comenta em Laudo de
Delimitagio da Area Geogréfica de Produgio da DO “Mandaguari” para o café, que o
café de Mandaguari ostenta premiagoes de qualidade, podendo-se citar, a premiagao obtida
no Concurso de Café Qualidade Parand 2021 e no 6° Concurso Nacional da Associagao
Brasileira da Industria de Café de Qualidade do café. O café Mandaguari também foi
destaque em outras premiagdes, como o “Nosso Café” promovido pela multinacional Yara
no ano de 2017, conquistando o primeiro lugar na categoria café natural (Yara, 2017).

Importante ressaltar que no sistema brasileiro de Indicagées Geogréficas (IG),
reconhecem-se para que os padroes de qualidade sejam mantidos, exigem-se priticas
humanas consistentes, utilizando-se nio s6 da forca bracal, mas também da tecnologia e da
mecanizagio. E o que narra o presidente da Cafeman, “eu acho que o que mudou da época
das geracdes anteriores, além do espacamento dos cafés e da forma de plantio adequado, foi
a tecnologia e a mecanizagao de colheita e irrigagdo. Sao formas que vieram com essa nova
geracdo de 2010 para frente”.

Ressalta ainda o presidente da Cafeman, a necessidade de um armazenamento
adequado dos cafés:

Os cafés especiais sio todos armazenados em sacos green coffes, que sdo sacos herméticos,
préprios para cafés especiais, onde nao entra umidade, nio pega ar, entdo ele tem uma
durabilidade bem maior e mais resistente. Entéo ele (o café) nao perde o sensorial e nem
qualidade nenhuma. E um armazenamento diferente dos cafés normais, armazenados em
sacas de juta.

A conscientiza¢do dos produtores sobre os beneficios da IG fortalece o senso de
identidade e pertencimento ao territério, aspecto crucial para o sucesso da iniciativa
(Vandercandelaere ez al., 2010), o que pode ser observado com a cria¢do da Cafeman, que
teve a prontidao de buscar a obtengao da IG para o “Café de Mandaguari”, junto ao INPI,
para que o produto seja reconhecido por DO. Essa identidade também ¢ externalizada
através da representagio gréfica e figurativa da DO, com distintivo grifico do tipo misto,
conforme Figura 2 para que os consumidores possam identificar a procedéncia do café
através da representagio da IG.
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Figura 2 - Representagio gréfica da IG a ser aplicada para os padroes de comercializagio do café

CAFE oe
MANDAGUARL

DENOMINACAO DE ORIGEM

Fonte: (INPI,2024)

A busca pela DO promove uma imagem de exceléncia, elevando a percep¢io de valor
e gerando oportunidades de comercializagdo. Esse fator ¢ importante, pois, produtos com
DO agregam um valor diferenciado (Bruch, 2011), que amplia sua competitividade em
mercados exigentes, como o europeu (Guedes; Perez, 2014). Como relatado pelo presidente
da Cafeman, o selo de IG ¢ essencial para atender & demanda de exportagao e ampliar a
visibilidade do café de Mandaguari globalmente.

Fase 3 do circulo virtuoso. Remuneragao do produto.

A fase de remuneragio busca estabelecer estratégias de mercado para garantir o
retorno financeiro justo aos produtores de Mandaguari. A obtengio da DO ¢ vista como
um mecanismo para valorizar o café local e assegurar maior rentabilidade, promovendo
o reconhecimento do conhecimento tradicional e a sustentabilidade econémica dos
cafeicultores locais (Mileo ez al., 2023).

A IG, ao distinguir o produto pela sua origem e qualidade, contribui para a criagao
de um mercado que remunera adequadamente o trabalho e os recursos envolvidos na
produgio, incentivando a continuidade do saber-fazer local (Vandercandelaere ez 4/., 2010).

Segundo o presidente da Cafeman, a Cooperativa busca a exportagio e, alcancam
algumas regides do pais:

[...] Se vocé nao tiver café especial para atender as cafeterias, elas nao te procuram. Vocé nio
pode atender elas. Entdo, nosso principal mercado hoje aqui é Santa Catarina e Rio Grande
do Sul. Entéo, todos eles procuram o café especial. Entao, se vocé nio tiver o café especial,
vocé estd fora do mercado.

O presidente da Cafeman, informou também que houve um aumento do preco do
café para comercializacio: “Quando o café especial comegou a ser vendido, o preco dele
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torrado era de R$36,00 o quilo. Hoje, estd a R$84,00 o quilo. D4 quase trés vezes mais o
preco que a gente vendia entre 2017 e 2018”.

No ano de 2020, houve o recorde no valor pago pela saca de café, isso porque, na
oitava edi¢do do Prémio Regido do Cerrado Mineiro safra 2019/2020, ocorreu o leilao
de uma saca de sessenta quilos, pelo preco de R$20.717,00, sendo que a época, o valor se
aproximava aos R$670,00 (Revista Cafeicultura, 2020).

Além das vendas para outros Estados, o café especial ¢ comercializado em um dos
produtores participantes da delimitagio geogrifica da IG, o sitio Eliza, localizado em
Mandaguari, com embalagem personalizada de 250 gramas, com valor de R$25,00 no més
de outubro de 2024.

Fase 4 do circulo virtuoso. Reprodugao local dos recursos.

A fase de reprodugao dos recursos locais consiste em implementar préticas sustentdveis
que garantam a preservacio dos recursos naturais e culturais necessdrios para a produgio
do café. No caso do Café de Mandaguari, o uso de técnicas de conservagao do solo e a
escolha de métodos de produgio que respeitam o meio ambiente sio fundamentais para a
manutengdo do zerroir local, incluindo as terras roxas e o clima ideal para o cultivo de café
especial (Associacio, 2024).

Dessa maneira, conforme presidente da Cafeman ressalta sobre a prética da agricultura
regenerativa:

Na producio de alimentos, a agricultura regenerativa busca nio apenas gerar alimentos,
mas também criar condi¢des para que a natureza se regenere. Para tanto, o agricultor que
opta por essa abordagem e suas préticas precisa desenvolver uma visao integrada e sistémica
sobre sua propriedade.

Ainda, o entrevistado destaca a utilizagio da energia fotovoltaica. Dessa maneira,
essas praticas nao apenas asseguram a qualidade continua do café, mas também garantem a
sustentabilidade da producio ao longo do tempo, essencial para a preservagao das tradigoes
locais.

Fase 5 do circulo virtuoso. Politicas publicas.

Por fim, a fase de Politicas Publicas envolve o apoio de institui¢des governamentais e
organizagdes locais, que foram cruciais para a elaboragio e estruturagio do pedido de DO

do Café de Mandaguari no INPIL.

No caso do Café de Mandaguari, inicialmente, houve o apoio oferecido pelo
Prefeitura de Mandaguari, vez que o municipio criou o Programa de Revitalizagao da
Cafeicultura de Mandaguari através da Lei Municipal n.© 2.204/2014, alterada pela Lei
Ordindria n.© 3.234/2019 que reestrutura o “Programa de Revitalizagio da Cafeicultura
de Mandaguari”, e subsidia até¢ 10.000 mil mudas de café por Cadastro de Pessoa Fisica
registrado no Cadastro Resumido de Produtores Rurais Ativos (CAD-PRO). Segundo o art.
20 da Lei n.° 3.234/2019:
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Art. 2° Serao subsidiadas até 10.000 (dez mil) mudas de café por CPF (Cadastro de Pessoa
Fisica) com devido registro no CAD-PRO aos produtores que atenderem aos requisitos dos
itens do artigo 1°.

§ 1° O limite descrito neste artigo poderd ser aumentado de acordo com a disponibilidade
de mudas.

§ 2° Agricultor Familiar, jovens e mulheres rurais com DAP (Declaracao de Aptidio ao
PRONAF) terdo prioridades e sobressair-se-do aos agricultores patronais (Mandaguari,

2019).

De acordo com esse art. 2°, para que o produtor tenha tais subsidios, é necessdrio
seguir os requisitos do parégrafo Unico art. 1°, quais sejam:

Art. 1°. [...]

Pardgrafo Gnico. Para fazer jus ao subsidio, o produtor deve atender, concomitante, aos
seguintes requisitos:

I - O produtor deverd manifestar interesse em participar do Programa de Revitaliza¢io da
Cafeicultura de Mandaguari, por meio de inscri¢io a ser realizado na Secretaria Municipal
de Agricultura e Abastecimento, tomando conhecimento das normas do programa e
assinando o Termo de Compromisso;

II - Apresentar Registro no CAD-PRO, com, pelo menos, uma nota de produtor rural
emitida;
III - Apresentar fotocépia do documento de identidade e Cadastro de Pessoa Fisica-CPF;

IV - Apresentar fotocopia de Andlise de Solo realizado, no minimo, nos dltimos 3 (trés)
anos;

V - Apresentar Laudo de Vistoria e Aptiddo da propriedade, realizado pelo técnico
responsével da Secretaria Municipal de Agricultura e Abastecimento, para receber as mudas
(Mandaguari, 2019).

Outro ponto importante nesta lei ¢ que, de acordo com o art. 5°. “Eventuais insumos
(calcdrio, gesso, fésforo, etc.), recebidos através de convénio das esferas Federal, Estadual e
Municipal serdo repassados, preferencialmente, aos beneficiados com as mudas de café pela

presente Lei” (Mandaguari, 2019).

Dessa forma, além das mudas inicialmente disponibilizadas, através desta Lei
Ordindria, é possivel também, a disponibiliza¢do de insumos, para os produtores locais.

Importante ressaltar, que no ambito federal, desde 1995, existe o Programa Nacional
de Fortalecimento da Agricultura Familiar (Pronaf) que foi instituido pela Resolugao n°
2.191/1995, destinado ao apoio financeiro, através do Banco Nacional de Desenvolvimento
Econdémico e Social (BNDES), as atividades agropecudrias exploradas mediante emprego
direto da for¢a de trabalho do produtor e de sua familia e tem por finalidade promover o
desenvolvimento sustentdvel do meio rural, porintermédio de agoes destinadasaimplementar
o aumento da capacidade produtiva, a geragio de empregos e a elevagao da renda, visando
a melhoria da qualidade de vida e o exercicio da cidadania dos agricultores familiares.
O programa apoia as atividades agricolas e nao-agricolas desenvolvidas por agricultores
familiares no estabelecimento ou aglomerado rural urbano préximo e disponibiliza linhas
de crédito adequadas as necessidades dos agricultores familiares.
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Em 2021, foi concedido ao municipio o titulo de Capital do Café do Norte Central
do Parand através da Lei Estadual n° 20.592/21. No mesmo ano foi decretada a Lei
Municipal n° 3.556/2021, que estabelece o café como a bebida tipica do municipio, além
de definir a data de 06 de maio como o Dia do Café.

Com o intuito de refor¢ar a importancia do café para a regido, em 2022 foi decretada
a Lei Municipal n° 3781/2022 que estabeleceu o programa “Cultura do Café”, que visa
valorizar a cultura cafeeira, através do incentivo do turismo rural com o museu “Parada do
Café e o programas de Rota do “Café”, com exposi¢oes e apresentagoes de valorizagio desse
produto.

Além da criagio de legislagdes em prol da cultura cafeeira, segundo o presidente
da Cafeman, a Prefeitura de Mandaguari também foi a responsdvel por custear 30% do
investimento necessdrio para estruturar o pedido da IG ao Inpi. Os 70% restantes foram
custeados pelo Sebrae a fundo perdido, ou seja, sem expectativa de pagamento, totalizando,
um investimento em torno de R$800.000,00.

Ademais, a colaboracio do Sebrae foi fundamental para fornecer o suporte técnico
e financeiro necessdrio para o reconhecimento da IG e para o fortalecimento das priticas
de qualidade. Esse fortalecimento aconteceu por meio das divulgacoes realizadas no portal
de noticias do Sebrae, a exemplo da noticia de 2023 quando os produtores de café em
Mandaguari haviam entrado com o pedido da DO, visando o reconhecimento da qualidade
e autenticidade do café regional (Sebrae, 2023).Inclusive, para além do apoio financeiro,
contribuiu com todo suporte juridico e técnico para a elaboragao do CET e preparacio do

pedido da DO.

Juntamente ao apoio dos governos estaduais ¢ municipais, foi criada em 15 de
dezembro de 2022 a Cafeman, sendo esta a requerente do pedido de reconhecimento da
DO do café de Mandaguari n° BR412023000020-0. A Cafeman surgiu com o intuito
de auxiliar os seus associados no fomento da produgio do café, mercado e precificacio,
impulsionando a cultura cafeeira na regio.

Outras entidades como a Cocari e o IDR, também contribuiram para incentivar o
pedido da IG na regido, divulgando eventos de premiagio de café na regiao de Mandaguari
(IDR, 2023).

Assim, a atuagdo do poder publico e de associagoes locais, promoveu a criacio de
um ambiente favoravel ao desenvolvimento sustentdvel da cafeicultura e a preservagao dos
recursos locais.

5 CONSIDERACOES FINAIS

Este estudo analisou o processo de reconhecimento da DO para os cafés de Mandaguari
a partir de duas abordagens complementares: a Metodologia do Sebrae para Identificagio
de Potenciais Indica¢oes Geograficas Brasileiras e o Circulo Virtuoso da Qualidade ligada
a Origem. Foi realizada uma pesquisa documental e de campo. A anilise da documentagio
técnica (caderno, laudos e delimitagio), as evidéncias de campo permitiram relacionar
atributos do produto as condi¢des territoriais e organizacionais da obtengio do café de
Mandaguari destacando-se no cendrio brasileiro de cafés especiais.
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A partir desse estudo foi possivel obter quatro evidéncias que concretizaram os
requisitos legais para obtencdo da DO: (i) especificidade produto—territdrio, associando
fatores naturais (terra roxa, altitude e regime térmico) e fatores humanos (manejo, pés
colheita e armazenamento), com apoio de ensaios fisico-quimicos, sensoriais e de microbiota;
(ii) governanga estruturada pela Cafeman, articulando produtores e parceiros institucionais;
(iii) padroes, controles e rastreabilidade descritos no CET, que conferem verificabilidade e
reprodutibilidade; e (iv) sinais de reputacio e inser¢do em canais especializados, coerentes
com a proposta de diferenciagio por origem.

Tais evidéncias se mostram particularmente relevantes, uma vez que o café de
Mandaguari possuia evidéncias que embasaram o pedido de DO: (i) existéncia de provas
técnicas de especificidade, (ii) delimitacio geogréfica formal e CET que codificam préticas de
manejo, colheita, pdés-colheita, rastreabilidade e controle de conformidade, materializando
o nexo produto—territdrio (Associacio, 2024; Inpi, 2025); (iii) interacio de fatores naturais
e humanos e (iv) governanca associativa e apoio institucional que asseguram verificabilidade
e reprodutibilidade das caracteristicas declaradas, requisitos tipicos de DO e nao apenas de
reputacio histérica prépria de IP (Inpi, 2025).

Mostraram-se também especialmente relevantes: (a) a formalizagio da associacio de
produtores e a operacionalizagio da governanga; (b) a cooperagio técnica e financeira entre
atores, com contrapartidas claramente definidas; (c) a produgio de prova técnica (laudos,
especificagdes e delimitagdo) que sustenta a narrativa de qualidade ligada a origem; (d) o
desenvolvimento do sinal distintivo e do respectivo regulamento de uso; (e) a mobilizagio
e capacitagio continuas, que reduzem assimetrias de informagao; e (f) a convergéncia com
instrumentos e politicas publicas locais/estaduais.

Por fim, a criagdo de um observatério de dados na regiao que compée a DO com
reporte anual e transparéncia de resultados, que possam possibilitar a criagao de planos a fim
de integrar a DO, alinhando a sua identidade territorial com o mercado.

A busca pela IG impulsiona uma série de agbes que promovem o desenvolvimento
sustentdvel e a valorizagio dos saberes e tradi¢oes locais, além de proporcionar maior
visibilidade e rentabilidade ao café da regiao. Com o apoio de politicas publicas e iniciativas
privadas, como o Sebrae, a produgio de café em Mandaguari caminha para consolidar-se
como referéncia de qualidade no mercado nacional e internacional. Essa trajetéria destaca
o comprometimento dos atores locais e os investimentos em capacita¢io e infraestrutura, o
que ¢é essencial para transformar o café de Mandaguari em simbolo de qualidade e destaque
no mercado cafeeiro global.

Como limitagoes do estudo destaca-se a realizagio da entrevista apenas com a
lideranga associativa, o que pode ter gerado viés pela centralizagio das informagoes; a
limita¢do dos dados quantitativos, restritos a registros documentais sem séries temporais
que possibilitassem andlises mais aprofundadas; e a inexisténcia de um grupo de comparagio
externo a 4rea delimitada, o que restringiu a anélise de impactos relativos.

Sugere-se para trabalhos futuros a aplicagio de um protocolo de verificacio dos
efeitos socioecondmicos e culturais apds o reconhecimento formal da DO, com vistas a
identificar se existem eventos e agdes de valorizagdo da cultura cafeeira e se estd sendo
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adotada a representagio grafica escolhida para identificar a DO. Juntamente a essa aplicagio,
a anilise quanto 2 realizagao das préticas previstas no CET e a possibilidade de realizacio de
auditorias e monitoramento de conformidade.
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